
 

 
04.05. – 08.05.2026 
 

MENU MIT FLEISCH 
Rindskopfbäggli an Rotweinsauce, Polenta-Gnocchi dazu grüne 

und gelbe Zucchetti mit Oregano 

CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Gefüllte Kohlraben auf Mischgemüse und Kräutersauce 

CHF 19.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit Lauchpuffer und Knoblauch-Kräuter-Dip 
CHF 18.00 
 

QUICHE 
Spargel-Tomaten-Quiche 
(mit Salat-Bouquet) 
CHF 8.00 (CHF 15.00)  
 

SAISONAL 
Saisonsalat 
CHF 5.50 

 
 

INFORMATIONEN: 
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. Fleisch-, Fisch- und 
Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch, Fisch und Brot aus der 
Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den einzelnen Gerichten  /Produkten siehe 
Deklaration en am Buffet. 
 

  



 

PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00 
KLEIN   CHF 16.00  

   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET MIT FLEISCH   BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Pouletschenkelsteak an 
Thymiansauce mit Polenta und 
grünen Spargeln 

 Tofuspiess an Süss-Saurer 
Sauce mit gebratenem Reis 
und Asiagemüse 

   

Dienstag  Dienstag 
Thurgauer Schweinsbraten an 
Rotweinsauce dazu  
Kartoffelgratin mit Karotten 
und Kohlrabi 

 Spargelragout mit Orecchiette 
 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Cevapcici (Rind) mit Tzatziki-
Dip, Offenkartoffeln und 
Frühlingsgemüse 

 Indischer Süsskartoffel-
Blumenkohl-Eintopf mit Naan 
Brot und Yoghurt-Dip 

   

Donnerstag  Donnerstag 
Asiatisches 
Schweinsgeschnetzeltes mit 
Basmatireis und Pak Choi 

 Überbackene Crêpes mit 
Ricotta-Spinat-Füllung 
 

   

Freitag  Freitag 
Pouletspiess mit Speck an 
Pflaumensauce, Ebly und 
Romanesco 

 Brokkoli im Bierteig an Sweet-
Chili-Sauce und 
Reisnudelpfanne 

   

Nachschöpfen: Beilagen gratis nachschöpfen. Fleisch-/Vegi-Hauptkomponente mit 
Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


